


COCKTAILS
Mojito 12,00 -,

Bacardi Carta Blanca, citron vert, menthe, sucre
de canne, eau pétillante

Moscow Mule 12,00 -,
Eristoff Brut, Ginger Beer, citron vert, sucre de

canne

Lazy Red Cheeks 13,00 -,
Eristoff Brut, violette, framboise, citron vert,

sucre de canne

Long Island Ice Tea 14,00 -,
Bacardi, gin, vodka, tequila, Cointreau, citron,

Coca-Cola, sucre de canne

Negroni 13,00 -,
Gin, Campari, Martini Rosso

Cuba Libre 12,00 -,
Bacardi Carta Oro, Coca-Cola, citron vert

Saint-Germain Spritz 12,00 -,
Fleur de sureau, menthe fraîche, citron vert,

prosecco, eau pétillante

Cocktail Du Moment 13,00 -,

Aperol Spritz 12,00 -, 
 Apérol, prosecco, eau pétillante

Espresso Martini 12,00 -,
Café intense, liqueur de café, vodka

Pornstar Martini 13,00 -,
Vodka, fruit de la passion, vanille et son

shot de cava

MOCKTAILS
Mango Fusion 8,00 -, 

Thé vert Mangue-camomille, vanille,
citron vert

Sunset 8,00 -,
Thé pêche & hibiscus, yuzu, menthe,

citron vert

Mojito NA 10,00 -,
Menthe, sprite, citron vert, sucre de canne

 Copperhead NA 12,00 -,
Tonic Fever-Tree



SOFTS : 
Coca-Cola 3,00 -,
Coca-Cola Zéro 3,00 -, 
Fanta 3,00 -,
Fever-tree mediterranean / Pink /
Raspberry rhubarbe/Ginger Beer 4,50 -, 
Fuze Tea 3,50 -, 
Minute Maid Orange 3,50 -,
Minute Maid Pomme-cerise 3,50 -, 
Redbull 5,00 -,
Royal Bliss Tonic 3,50 -, 
Sprite 3,00 -, 

EAUX :  
Chaudfontaine pétillante 25cl 3,00 -, 
Chaudfontaine pétillante 50cl 6,00 -, 
Chaudfontaine plate 25cl 3,00 -, 
Chaudfontaine plate 50cl 6,00 -, 

BIÈRES AU FUT : 
Jupiler 25cl / 50cl  3,00 -, / 6,00 -,
Goose Island IPA 25cl  5,50 -,
Triple Karmeliet 25cl 5,50 -, 
Hoegaarden Blanche Rosée 4,50 -,

BIÈRES EN BOUTEILLE : 
Stella 0% 3,00 -,
Bertinchamps Passion 0% 5,50 -, 
Chimay Bleue / Blanche 5,50 -, 
Desperados 6,00 -, 
Duvel 6,00 -, 
Houppe 6,50 -, 
Kriek Bellevue 5,00 -, 
Orval 6,50 -, 
Philomène Florale 6,50 -, 

APÉRITIFS : 
Campari 6,00 -, 
Corvezzo Prosecco 8,00 -, / 45,00 -,
Ruffus 70,00 -,
Kir 6,00 -, 
Kir Royal 9,00 -, 
Martini Bellini 8,00 -, / 38,00 -,
Martini Blanc / Rouge 7,00 -, 
Picon Vin Blanc 7,00 -,
Picon Bière 5,00 -, 
Porto Rouge 7,00 -, 
Cidre Strongbow 6,00 -, 
Ricard 6,00 -, 

ALCOOLS  : 
Bacardi Carta Blanca 8,00 -,/ 90,00-,
Bacardi Carta Oro 8,00 -, / 90,00 -, 
Bombay Sapphire 8,00 -, / 100,00 -, 
Eristoff Brut / Red 8,00 -, / 90,00 -,
Get 27 6,00 -, / 80 -,
Grey Goose 150,00 -, 
Jack Daniel’s 8,00 -, / 100,00 -, 
William Lawson’s 8,00 -, / 90,00 -,
Bouteille + 5 softs

SHOTS : 
Chartreuse 5,00 -,
Peterman cuberdon, violette 3,00 -,
Kiss Cool 4,00 -, 
Poire Cognac 5,00 -, 
Tequila 5,00 -, 
Woodberries 3,00 -, 

GIN PRENIUM + TONIC :
Gin de Namur 13,00 -, 
LièGin Violette 13,00 -, 
Panda 13,00 -, 
Sir Chill 13,00 -, 
Copperhead 13,00 -,
Hendrick’s 13,00 -,

RHUMS PRENIUM :
Baies Trésors Fleur du vent 12,00 -,
Opthimus (15 years) 14,00 -, 
Sir Chill 13,00 -, 
Zandoli 13,00 -,

WHISKIES PRENIUM :
Aberfeldy (12 years) 12,00 -, 
Nikki Black 12,00 -, 
Lagavulin (16 years) 16,00 -, 
 

BOISSONS CHAUDES :
Café 3,00 -, 
Cappucino 4,50 -, 
Cappucino Italien 4,00 -,
Espresso 3,00 -, 
Irish, Italian, French coffee 12,00 -,
Sélection du moment
“Palais des thés” 3.50-, 

DIGESTIFS : 
Amaretto 8,00 -,
Bailey’s 8,00 -,
Charteuse Verte 10,00 -,
Cointreau 8,00 -,
Grappa 8,00 -,
Limancello 8,00 -,
Poire cognac 8,00 -,
Sambuca 8,00 -,
Armagnac 8,00 -,



ENTRÉES 
Ravioles de crevettes, bouillon thaï à la citronnelle 

Carpaccio  de boeuf black Angus à la truffe 

Croquettes de fromage panko 

Carpaccio de poulpe à la passion 

À  PARTAG E R
Planche gourmande 

Calamars frits, sauce tartare 

Tenders, sauce spicy 

Houmous, pain grillé 

Pinsa, crème artichaud jambon truffé, stracciatella, roquette  

P L AT S
Filet de boeuf irlandais, frites & salade 

Cubroll Ribeye (noix d’entrecôte), frites & salade 

Onglet à l’échalotte 

Cordon bleu croustillant, sauce truffe

Burger de boeuf, pain brioché, double cheddar, oignons

caramélisés, laitue, sauce spicy 
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DE S S E RT S
Moelleux au chocolat, crumble, glace coco 

Pain perdu, glace vanille & caramel beurre salé 

Macaron framboise & pistache  

P L AT S  
Burger de poulet croustillant, pain brioché, mozzarella, mayonnaise

au pesto, tomates séchées, roquette

Tartate à l’italienne, mayonnaise au pesto

Cabillaud / Lotte, bouillon thaï à la citronnelle, riz basmati 

Spaghetti carbonara 

Rigatoni, tomates cerises, chair à saucisse & burrata 

Gnocchetti au pesto vert, chapelure au parmesan 

Salade de chèvre, vinaigrette miel-moutarde

SAUCE +3,50
Béarnaise, poivre vert, champignon, roquefort 
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MENU DÉCOUVERTE-39€
Entrée  +plat  (au  choix)  

MENU SIGNATURE- 49€
Entrée  +  p la t  +  dessert  (au  choix)  

Entrées
• Croquettes de fromage panko, cœur fondant 

• Carpaccio de bœuf Holstein, à la truffe 

• Ravioles de crevettes, bouillon thaï parfumé à la citronnelle

Plats  
• Burger de bœuf, pain brioché, double cheddar, oignons caramélisés, laitue, sauce

légèrement relevée 

• Cordon bleu croustillant, sauce truffée 

• Gnocchetti au pesto vert, chapelure au parmesan 

• Salade de chèvre, vinaigrette miel-moutarde 

• Lotte en bouillon thaï à la citronnelle, riz basmati +5 €

Dessert
• Moelleux au chocolat, crumble croustillant, glace coco, 

• Pain perdu doré, glace vanille & caramel beurre salé 

• Macaron framboise & pistache




